
desserts

P A R F U M S  :  P I S T A C H E ,  M E N T H E  C H O C O L A T ,  F R A I S E ,  V A N I L L E ,  S T R A C C I A T E L L A ,  S O R B E T  C I T R O N ,  C H O C O L A T  N O I R

6,90P R O F I T E R O L E  C H O C O L A T  T A R T E L E T T E  A M A N D I N E  A U X  P O I R E 5,50

C H A N T I L L YS U P P L É M E N T  : 1,00

B O U L E  D E  G L A C E 2,50 x2 : 4,80  5,50C O U P E  C O L O N E L C O U P E  P O I R E  B E L L E - H É L È N E 4,90

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  B A B A  A U  C O I N T R E A U 4,005,50 P A R I S - B R E S T 5.00
4,50D A M E  B L A N C H E3,50R I Z  A U  L A I T  &  C A R A M E L  A U  B E U R R E  S A L É C R È M E  B R Û L É E 4,00

ENTRées

SAUMON FUMÉ & CRÈME À L’ANETH 9,004,50B O U Q U E T  D E  C R E V E T T E S  &  M A Y O N N A I S E  M A I S O N
F O I E  G R A S ,  C O N F I T  D E  F I G U E  B A L S A M I Q U E 9,908,00ESCARGOTS BEURRE PERSILLÉ (PAR 6)

4,90TRIO DE CHARCUTERIES

8,90L E S  6  H U Î T R E S  N ° 4O E U F S  M A Y O N N A I S E 2,50 4,90T E R R I N E  D E  C A M P A G N E  P I S T A C H E

4,90H A R E N G  M A R I N É  &  P O M M E S  À  L ’ H U I L E  

PLATS

12,90S A U C I S S E  A U  M U S C A D E T ,  S A U C E  A U  P O I V R E  &  P U R É E

G A R N I T U R E S  S U P P L E M E N T A I R E S  :  C O Q U I L L E T T E S ,  R I Z ,  P U R É E ,  S A L A D E ,  F R I T E S  

11,90B O E U F  B O U R G U I G N O N  &  C O Q U I L L E T T E S
D O S  D E  B O N I T E ,  C R È M E  C H O R I Z O ,  R I Z  P I L A F  13,90

12,90F I S H  &  C H I P S ,  S A U C E  A I O L I ,  F R I T E S

9,50C O Q U I L L E T T E S  À  L A  C R È M E  A R O M A T I S É E  D E  T R U F F E

13,90R O G N O N S  S A U C E  P O R T O  &  C O Q U I L L E T T E S
14,90T A R T A R E  D E  B O E U F ,  F R I T E S  &  S A L A D E

11,90A N D O U I L L E T T E ,  S A U C E  M O U T A R D E ,  F R I T E S
S U P R Ê M E  D E  P O U L E T  B A S S E  T E M P É R A T U R E ,  S A U C E  F O R E S T I È R E  &  F R I T E S 12,90

F A U X  F I L E T  D E  B Œ U F ,  F R I T E S ,  S A U C E  É C H A L O T E  16,90

2,50

C R È M E  I N F U S É E  D E  T R U F F ES U P P L É M E N T  : 1,50 P E T I T  B E U R R E 0,50

S A U C E S  D I S P O N I B L E S  :  C H O R I Z O ,  P O I V R E ,  A I O L I ,  M A Y O N N A I S E  M A I S O N ,  É C H A L O T E ,  C R È M E  D ’ A S P E R G E ,  M O U T A R D E ,
F O R E S T I È R E ,  P E R S I L L A D E

1,00

fromages

2,801 FROMAGE 6,903 FROMAGES4,902 FROMAGES 8,504 FROMAGES

AU CHOIX : BLEU D’AUVERGNE, CANTAL, COMTÉ & SAINT NECTAIRE AOP
SERVI AVEC BEURRE, MESCLUN & NOISETTES TORRÉFIÉES

Notre trou angevin 
S O R B E T  C O I N T R E A U ,  C O I N T R E A U 4,50

J A M B O N  B L A N C 2,50

P R I X  N E T  E N  E U R O ,  S E R V I C E  C O M P R I S .  L A  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E S T  D I S P O N I B L E  A U P R È S  D E  N O S  É Q U I P E S .

LE P’TIT BOUILLON - MENU ENFANT 9.90*
SIROP À L’EAU OU SODA

STEAK HACHÉ, FRITES OU COQUILLETTES, JAMBON BLANC
1 BOULE DE GLACE

*JUSQU’À 10 ANS MAXIMUM

CÉLÉRI RÉMOULADE 4.00VELOUTÉ CRÉCY 2.90

S A L A D E  T E R R E  &  M E R 15.90

O E U F  P A R F A I T ,  P L E U R O T T E S  P E R S I L L É E S  &  C R È M E  D E  B U T T E R N U T 11,90

OS À MOELLE 8.00

P A R M E N T I E R  D E  C A N A R D  &  M E S C L U N  D E  S A L A D E 14,90



SERVI COMME IL VOUS PLAÎT 

L ’ A B U S  D E  L ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  P R I X  N E T S  E N  E U R O S ,  S E R V I C E  C O M P R I S .

     P I N T E  ( 5 0 C L )D E M I  ( 2 5 C L ) Q U I L L E  ( 1 L ) M A G N U M  ( 1 , 5 L ) J É R O B O A M  ( 3 L )

-

-
-

B I È R E  M É T É O R  P I L S  5 °

B I È R E  M É T É O R  R O U G E  5 , 5 °

11,00

-

-
-

11,00
11,00
11,00
11,00

C O C A - C O L A
C O C A - C O L A  Z É R O
T H É  G L A C É
O R A N G I N A
L I M O N A D E  

E A U  P L A T E  P L A N C O Ë T
E A U  P É T I L L A N T E  P L A N C O Ë T

J U S  D E  F R U I T S
O R A N G E ,  P O M M E ,  F R A I S E  &  A N A N A S  

B I È R E  M É T É O R  I P A  6 , 2 °

-

-
-

20,00

-

-
-

20,00
20,00
20,00
20,00

10,80

14,80
15,30

7,50

4,80
4,80

7,50
7,50
7,50
7,50

5,50

7,50
7,90

3,90

4,40

2,80
2,80

3,90
3,90
3,90
3,90

2,90

3,80
4,00

2,20

2,60

-
-

2,20
2,20
2,20
2,20

S O F T S

B I È R E S

S I R O P  À  L ’ E A U 2,00 3,00 - - -

S U P P L É M E N T  S I R O P  

-
-- -

B I È R E  M E T E O R  A B B A Y E  6 , 8 °  -15,207,803,90

P Ê C H E ,  G R E N A D I N E ,  F R A I S E ,  C I T R O N ,  M E N T H E ,  V I O L E T T E ,  O R G E A T  S U P P L É M E N T  S I R O P  1 ,00

1,00

7,80

M O N A C O 6,803,50

S U P P L É M E N T  P I C O N  1,50

vinS en bouteilles 1 2 , 5 C L 7 5 C L

R O U G E S
A O P  A N J O U  R O U G E C H Â T E A U  D U  B R E U I L 25,00

A O P  C O R B I È R E S  B I O D O M A I N E  A U B E R T  E T  M A T H I E U 5,50

6,00

28,00
A O P  C H I N O N D O M A I N E  D E  L A  M A R I N I È R E -

-
28,00

29,00M O N T A G N E  S A I N T  É M I L I O N C H Â T E A U  B O N N E A U    -
A O P  S A U M U R - C H A M P I G N Y D O M A I N E  D E S  R O C H E S  N E U V E S 32,00

R O S É S
A O P  R O S É  D E  L O I R E  C H Â T E A U  D E  L A  R O U L E R I E 3,50 19,00

A O P  C O T E A U X  D ’ A I X  E N  P R O V E N C E C H A T E A U  L A  C O S T E 4,00 22,00

B U L L E S

A O P  C H A M P A G N E

A O P  S A U M U R  B R U T D O M A I N E  L A  C R O I X  D E S  L O G E S 5,00 26,00
D O M A I N E  C A N A R D - D U C H Ê N E  - 80,00

B L A N C S

apéritifs
K I R  P É T I L L A N T 5,00M Û R E ,  P Ê C H E  

K I R  V I N  B L A N C 3,00M Û R E ,  P Ê C H E

R I C A R D      2,502 C L

B I E R E  S A N S  A L C O O L  1 6 6 4 5,003 3 C L

1 2 , 5  C L

1 2 , 5  C L

L I L L E T  B L A N C  /  R O S É  3,50
P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S  3,50

bar du bouillon
C O I N T R E A U 4,504 C L

A B E R L O U R  1 0  A N S  6,504 C L

B A I L E Y ’ S 5,004 C L

R H U M  D I P L O M A T I C O  8,504 C L

A M A R A N D E 5,004 C L

M E N T H E  P A S T I L L E  4 C L 4,50
C O I N T R E A U  N O I R 5,504 C L

G U I G N O L E T  4 C L 4,50

C O G N A C  R É M Y  M A R T I N  V S O P  12,00

S E R V I  S E C  O U  A V E C  G L A Ç O N S  

COCKTAILS
S O U P E  A N G E V I N E  
C O I N T R E A U ,  J U S  D E  C I T R O N  V E R T ,  S I R O P  D E  S U C R E ,  C R É M A N T  

7,50

7,50

M O S C O W  M U L E  
V O D K A ,  J U S  D E  C I T R O N  V E R T ,  G I N G E R  B E E R  

6,00P U N C H
R H U M  B L A N C ,  J U S  D ’ A N A N A S ,  J U S  D ’ O R A N G E ,  S I R O P  D E  V A N I L L E  

7,50G I N  T O N I C  
G I N ,  I N D I A N  T O N I C  

7,50L O N D O N  M U L E  
G I N ,  J U S  D E  C I T R O N  V E R T ,  G I N G E R  B E E R  

D O M A I N E  L E S  É C L A I R E U R SA O P  M U S C A D E T 23,00

A O P  C O T E A U X  D U  L A Y O N D O M A I N E  D E S  B L E U C E S  5,50 29,00

A O P  S A V E N N I È R E S  B I O C H A T E A U  D U  B R E U I L 7,50

6,00

42,00

I G P  P A Y S  D ’ O C D O M A I N E  A U B E R T  E T  M A T H I E U  34,00

7,50C U B A  L I B R E  
R H U M  B L A N C ,  C I T R O N  V E R T ,  C O C A - C O L A  

8,00S P R I T Z  A U  C H O I X  
O R A N G E  B I T T E R  G I F F A R D ,  F L E U R  D E  S U R E A U ,  L I L L E T  B L A N C  O U  R O S É  

7,50S E X  O N  T H E  B E A C H  
V O D K A ,  C R È M E  D E  P E C H E ,  C R È M E  D E  M U R E ,  J U S  D ’ O R A N G E ,  J U S  D E  C R A N B E R R Y

E S P R E S S O  /  D E C A  /  A L L O N G É 2,00

T H É  /  I N F U S I O N  2,90
C A P P U C C I N O 3,90
I R I S H  C O F F E E 7,00
F R E N C H  C O F F E E 8,00

CAFÉTERIE

C H O C O L A T  C H A U D 3,20

C A F É  N O I S E T T E 2,30
C A F É  C R È M E 3,50

C A F É / C H O C O L A T  V I E N N O I S 3,90

5,00V I O L E T  F I Z Z  
F L E U R  D E  S U R E A U  S A N S  A L C O O L ,  S I R O P  D E  V I O L E T T E ,  C I T R O N ,  E A U  G A Z E U S E

Mocktails 

5,00

5,00

P U N C H

V I R G I N  M O J I T O
R H U M  S A N S  A L C O O L ,  J U S  D ’ O R A N G E ,  J U S  D ’ A N A N A S ,  S I R O P  D E  V A N I L L E

R H U M  S A N S  A L C O O L ,  C I T R O N  V E R T ,  S I R O P  D E  S U C R E ,  F E U I L L E  D E  M E N T H E ,
E A U  P É T I L L A N T E

8,50P I Ñ A  C O L A D A  
R H U M ,  J U S  D ’ A N A N A S ,  P U R É E  D E  C O C O ,  S I R O P  D E  V A N I L L E  

8,00M O J I T O  
R H U M ,  C I T R O N  V E R T ,  S I R O P  D E  S U C R E ,  F E U I L L E  D E  M E N T H E ,  E A U  P É T I L L A N T E  

4 C L

 4 C L

 4 C L

1 2 , 5  C L

1 3 , 5  C L

1 5  C L

1 6  C L

1 3 , 5  C L

1 4  C L

1 8  C L

1 8  C L

1 4  C L

1 4  C L

1 8  C L

1 5  C L

1 4  C L

-

Q U A R T  ( 2 5 C L ) ( 5 0 C L ) Q U I L L E  ( 1 L ) M A G N U M  ( 1 , 5 L ) J É R O B O A M  ( 3 L )V E R R E  ( 1 2 , 5 C L ) B O U T E I L L E  ( 7 5 C L )

4.50

2,90

8,50 12,00 15,50 23,00 42,00

4.50 8,50 12,00 15,50 23,00 42,00

2,90V I N  B L A N C
I G P  V A L  D E  L O I R E  
D O M A I N E  D E S  T R O T T I E R E S

V I N  R O U G E
A O P  A N J O U  R O U G E
D O M A I N E  D E S  T R O T T I E R E S  

Capucine

Lisa

Les Camelias

Hautes Pistes

Ô De Mer

Le Clos des Bates

Marie Antoinette


	SERVI COMME IL VOUS PLAÎT
	BIÈRES
	BIÈRE MÉTÉOR PILS 5°
	BIÈRE MÉTÉOR ROUGE 5,5°
	BIÈRE MÉTÉOR IPA 6,2°
	BIÈRE METEOR ABBAYE 6,8°
	MONACO
	SOFTS

	COCA-COLA
	COCA-COLA ZÉRO
	THÉ GLACÉ
	ORANGINA
	LIMONADE
	JUS DE FRUITS
	SIROP À L’EAU
	EAU PLATE PLANCOËT
	EAU PÉTILLANTE PLANCOËT
	2,90
	5,50
	10,80
	3,80
	7,50
	14,80
	4,00
	7,90
	15,30
	3,90
	7,80
	15,20
	3,50
	6,80
	2,20
	3,90
	7,50
	11,00
	20,00
	2,20
	3,90
	7,50
	11,00
	20,00
	2,20
	3,90
	7,50
	11,00
	20,00
	2,20
	3,90
	7,50
	11,00
	20,00
	2,20
	3,90
	7,50
	11,00
	20,00
	2,60
	4,40
	7,80
	2,00
	3,00
	2,80
	4,80
	2,80
	4,80
	VIN BLANC

	2,90
	4.50
	8,50
	12,00
	15,50
	23,00
	42,00
	VIN ROUGE

	2,90
	4.50
	8,50
	12,00
	15,50
	23,00
	42,00
	vinS en bouteilles
	ROUGES
	AOP ANJOU ROUGE
	AOP CHINON
	5,50
	AOP CORBIÈRES BIO
	MONTAGNE SAINT ÉMILION

	6,00
	AOP SAUMUR-CHAMPIGNY

	25,00
	28,00
	28,00
	29,00
	32,00
	BLANCS
	AOP COTEAUX DU LAYON
	AOP MUSCADET
	IGP PAYS D’OC
	AOP SAVENNIÈRES BIO

	5,50
	6,00
	7,50
	29,00
	23,00
	34,00
	42,00
	ROSÉS
	AOP ROSÉ DE LOIRE

	3,50
	19,00
	4,00
	22,00
	AOP COTEAUX D’AIX EN PROVENCE
	BULLES

	AOP SAUMUR BRUT
	AOP CHAMPAGNE

	5,00

	COCKTAILS
	SOUPE ANGEVINE
	MOSCOW MULE
	PUNCH
	GIN TONIC
	LONDON MULE
	CUBA LIBRE
	SPRITZ AU CHOIX
	PIÑA COLADA
	MOJITO
	26,00
	80,00
	7,50
	7,50
	6,00
	7,50
	7,50
	7,50
	8,00
	8,50
	8,00
	SEX ON THE BEACH

	7,50
	apéritifs
	RICARD
	KIR PÉTILLANT
	KIR VIN BLANC
	BIERE SANS ALCOOL 1664
	LILLET BLANC / ROSÉ
	PINEAU DES CHARENTES
	2,50
	5,00
	3,00
	5,00
	3,50
	3,50

	bar du bouillon
	COINTREAU
	4,50
	COINTREAU NOIR

	5,50
	MENTHE PASTILLE

	4,50
	GUIGNOLET

	4,50
	AMARANDE

	5,00
	BAILEY’S

	5,00
	COGNAC RÉMY MARTIN VSOP
	ABERLOUR 10 ANS

	12,00
	6,50
	RHUM DIPLOMATICO

	8,50

	Mocktails
	5,00
	VIOLET FIZZ
	PUNCH

	5,00
	5,00
	VIRGIN MOJITO



	CAFÉTERIE
	ESPRESSO / DECA / ALLONGÉ
	CAFÉ NOISETTE
	CAFÉ CRÈME
	CHOCOLAT CHAUD
	CAFÉ/CHOCOLAT VIENNOIS
	THÉ / INFUSION
	CAPPUCCINO
	IRISH COFFEE
	FRENCH COFFEE
	2,00
	2,30
	3,50
	3,20
	3,90
	2,90
	3,90
	7,00
	8,00



